
LE JAR DIN DES  LYS  
Tous  l e s  p l a t s  s o n t  c o n f e c t i o n n é s  ma i s o n ,  d r e s s é s  à  l a  c ommande .   Ser v i c e  i n c l u s  
Nos  p l a t s  p e u v e n t  c o n t e n i r  d e s  a l l e r g è n e s ,  l a  l i s t e  e s t  à  v o t r e  d i s p o s i t i o n  à  l a  r é c e p t i o n .  

LE MENU DES LYS 

 
Entrée, Plat , Fromages ou  Entrée, Plat , Dél ice 48€  

Entrée, Plat , Fromages et Dél ice 53€  

 

Les Entrées 

LE FOIE GRAS 

De canard, mi-cuit, fait maison, façon mendiant et magret affiné, marmelade d’orange et anis étoilé 

LA CÉSAR SALADE 

Saint Jacques, citron vert, rémoulade de tourteau, saumon gravelax fumé, pomme granny Smith et 

gouda de mille jours 

LE TEMPURA DE GRENOUILLE 

Et escargots de Bourgogne, crème d’ail noir et shitaké, crumble de persil 
 

Les Plats 

LE MAIGRE RÔTI 

Et risotto de quinoa rouge, mousseline de brocolis, sauce hollandaise cumbawa et caviar de hareng 

LE FILET DE CANETTE DE BARBARIE 

Purée de céleri, confiture de coing, sauce grand veneur 

LE FILET DE TAUREAU 

Charolais, au baies roses, duxelle de champignons et mille-fleur de pomme de terre 
 

Le plateau de fromages  

À vot re convenance 

 

Les Délices 

LE PANAIS 

Confit au miel de Moret sur Loing, sorbet mandarine, crumble, sauce chocolat 

LA PAVLOVA 

Façon Mont Blanc, crème de marron, chantilly fève tonka, glace noisette 

LE BABA AU RHUM 

Panacotta chocolat blanc et tartare de mangue passion 
 


